
ECMS帝国之家 zhann.cn
致力于帝国cms插件和二次开发

炒菜的作文400字

作者：小六 来源：网友投稿

本文原地址：https://www.xiaorob.com/zuowen/400/1939.html

ECMS帝国之家，为帝国cms加油！

【精选】炒菜的作文400字三篇

在我们平凡的日常里，说到作文，大家肯定都不陌生吧，借助作文可以提高我们的语言组织能力
。为了让您在写作文时更加简单方便，以下是小编为大家收集的炒菜的作文400字3篇，仅供参考
，欢迎大家阅读。

炒菜的作文400字篇1

在我们人生中，有许许多多的第一次，而第一次炒菜最令我难忘。

一天中午，妈妈不在家。我回到家后，又累又渴。冰箱里还有点菜，我拿出两个土豆，一边削着皮，一边把炉火打
开，由于是第一次炒菜，我没有足够的经验，结果把土豆的皮削得太多了，有点浪费，两个大土豆让我削成了两个
鸡蛋那么大。我接着又切土豆，怎么切呢?我仔细回想起以前妈妈是怎么切的，我切得真是又粗又难看，好不容易才
把土豆切完。

我把锅子里倒上油，等冒烟了，把土豆放进去，传来一阵“滋滋”的响声，我闻到了一股糊味，原来没放水。我拿
起勺子接了点水，倒在里面，又放了一点盐，继续翻炒，过了一会儿，我尝了一根，有点咸，我又加了一点水，过
了二三分钟，我的菜做好啦，这不叫酸辣土豆丝，这叫“水煮土豆丝”。

我尝了一下我做的菜，吃起来可真不舒服，味道绝对是天下独一无二的:有的咸得难咽下，有的苦得像咖啡，还有的
淡而无味，我刚吃几口就想吐。

望着自己的“杰作”，我不满地摇了摇头。这毕竟是我第一次炒的菜，虽然不好吃，但令我难忘，感受到了炒菜的'
滋味，我很高兴！

炒菜的作文400字篇2

妈妈，你怎么还不回来呀？这句话在我的心里已经默默地重复了几百遍了，我好饿呀！突然，妈妈来了电话说：淇
淇，妈妈今天开会，晚点回来，你去炒菜煮饭吧！还没等我答应，妈妈就急忙挂断了电话。

唉，这下可让我犯难了，怎么办呢？只有靠自己了，我只好硬着头皮到厨房里，虽然我经常看妈妈烧菜、煮饭，可
是也没有尝试过一回，上次帮妈妈打下手时都被油星溅到手了。

可是妈妈给我的任务总得完成吧，我只好学妈妈的样子，先拿半碗米放到电饭锅里清洗，再加一点水，按一下煮饭
键。该吃什么菜呢？我在厨房里环顾一番，看见地上放着两个西红柿，灶台上又放着两个鸡蛋，我想中午我就炒个
番茄炒鸡蛋吧。我先打好鸡蛋，切好番茄，在锅里迅速倒入油，然后将番茄倒入锅内，只听呲的一声，番茄像一个
个红了脸的调皮娃娃跳入锅内。我赶紧盖上锅盖，以防油星四溅。然后将鸡蛋倒入锅内，翻炒几下，色香味俱全的
番茄炒鸡蛋就做好了。这时，妈妈回来了，尝了口我做的菜说：嗯，不错，好吃！听着夸奖，我心里美滋滋的。
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通过这次做菜，我明白了一个道理：只要动手困难都不是事。

炒菜的作文400字篇3

星期天，我开始了人生中第一次炒菜。

我见家里有青菜、带鱼等菜，还有生姜、葱、大蒜等配料，就准备先做一个简单的炒青菜。

我学着妈妈的模样，把青菜拿到水龙头下洗净，然后把青菜放在盘子里沥了一下水。我想：这青菜沥水和不沥水我
看也没啥关系，为什么一定得沥水呢？妈妈好像瞬间看穿了我的心思，对我说：“不弄掉那些水，放在油里还不把
你炸个皮开肉绽！”我点了点头，准备开始炒青菜了。

我先开了煤气灶的火，又拿起油瓶，那油瓶可真够重的，我真怕我因为拿不住而把一个油瓶都倒进锅里！还好我倒
油得挺顺利。妈妈说我倒得不多也不少，刚刚好。然后我又放进几瓣大蒜。

突然间，我听见油和大蒜发出吵架似的吱吱声，听得我耳朵发麻。我用手把青菜抓起，扔了进去！“吱啦”它先发
出一声巨响，随后又渐渐弱下去，我知道我该翻炒一下它们了。

我拿起铲子翻来覆去地翻炒着它们，原来那笔挺的青菜，现在软了下来。我又用小勺子装了半勺子盐，往那锅里倒
。倒完了盐，我就让它们出锅了。

我迫不及待地一尝，“咸死了！为啥妈妈煮的吃起来这么淡呢？”我想不出来。但我又转念一想，我可能是因为倒
完了盐没把它们搅开。原来是这样，现在想想真是蛮可笑的。

第一次炒菜虽然失败了，但我也享受到了生活的乐趣，下次再煮吧！

更多 作文400字 请访问 https://www.xiaorob.com/zuowen/400/
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