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《关于我最喜欢的美食的作文》【第一篇】

我最喜欢的美食

每个人都有自己喜欢的美食，我喜欢的美食当然也很多啦！其中有：青椒土豆丝、酸菜鱼、剁椒
鱼头... ...但说到最，我还是会想起爸爸蒸的螃蟹。
螃蟹刚出锅呈现的是橘黄色的，颜色看起就会让人很有食欲啊！一只只螃蟹躺在蒸锅的上面，不
时有许多蟹黄从蟹壳里流出来。锅里还不时飘出蟹黄的阵阵香气！
蒸螃蟹的做法很简单，把几只大螃蟹放到蒸锅里，记住，一定要是肚皮朝上，这样蒸出来的螃蟹
蟹黄会更加鲜美。最好再放上几片生姜，这样的螃蟹会更入味，放好螃蟹以后，可以给螃蟹身上
盖上一层布比较好，把螃蟹蒸上10到15分钟，不要多，也不要少。
吃螃蟹的步骤就有点多了，吃蟹壳时，我有点奇怪，一般人都喜欢吃蟹黄，可我不同，我喜欢吃
螃蟹黄旁边的大腿肉，这种肉很嫩，虽然不多，但足以让我满足了。吃蟹壳上的蟹黄时，我喜欢
把蟹黄都送一下，让蟹黄都流出来，再滴上几滴醋，一口吃完，这味道！真棒啊！
 说到蟹肉，最好吃的还是螃蟹最前面的两个大钳子了！大钳子里的肉不仅肉多饱满，还白白嫩
嫩的呢！吃起来就更令人兴奋了，咬下去第一口，如果没咬完的话，你会发现肉其实是一条一条
的，就像面条一样，看起来又像粉丝，但比粉丝要细一点。
 说起螃蟹，吃螃蟹时的醋也很有讲究呢，我们一般都这样调：5克姜、陈醋8~10克、白糖3克、
再加生抽2克，然后搅拌搅拌就可以了。
吃着美味的螃蟹，在蘸着自己精心调制的调料，是不是很惬意呢？ 

《关于我最喜欢的美食的作文》【第二篇】

我最喜欢的美食

每个人都有自己喜欢的美食，我喜欢的美食当然也很多啦！其中有：青椒土豆丝、酸菜鱼、剁椒
鱼头... ...但说到最，我还是会想起爸爸蒸的螃蟹。
螃蟹刚出锅呈现的是橘黄色的，颜色看起就会让人很有食欲啊！一只只螃蟹躺在蒸锅的上面，不
时有许多蟹黄从蟹壳里流出来。锅里还不时飘出蟹黄的阵阵香气！
蒸螃蟹的做法很简单，把几只大螃蟹放到蒸锅里，记住，一定要是肚皮朝上，这样蒸出来的螃蟹
蟹黄会更加鲜美。最好再放上几片生姜，这样的螃蟹会更入味，放好螃蟹以后，可以给螃蟹身上
盖上一层布比较好，把螃蟹蒸上10到15分钟，不要多，也不要少。
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吃螃蟹的步骤就有点多了，吃蟹壳时，我有点奇怪，一般人都喜欢吃蟹黄，可我不同，我喜欢吃
螃蟹黄旁边的大腿肉，这种肉很嫩，虽然不多，但足以让我满足了。吃蟹壳上的蟹黄时，我喜欢
把蟹黄都送一下，让蟹黄都流出来，再滴上几滴醋，一口吃完，这味道！真棒啊！
 说到蟹肉，最好吃的还是螃蟹最前面的两个大钳子了！大钳子里的肉不仅肉多饱满，还白白嫩
嫩的呢！吃起来就更令人兴奋了，咬下去第一口，如果没咬完的话，你会发现肉其实是一条一条
的，就像面条一样，看起来又像粉丝，但比粉丝要细一点。
 说起螃蟹，吃螃蟹时的醋也很有讲究呢，我们一般都这样调：5克姜、陈醋8~10克、白糖3克、
再加生抽2克，然后搅拌搅拌就可以了。
吃着美味的螃蟹，在蘸着自己精心调制的调料，是不是很惬意呢？ 
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从古至今，名人、名言数不胜数。好的名言甚至可以影响人的一生，所以拥有一句属于自己的座
右铭是一件终身受益的事。

大文豪冰心曾说过一段话：成功的花，人们只惊慕与它现实的明艳，然而当初它的芽儿却浸透了
奋斗的泪泉，洒遍了牺牲的血雨！是啊，只看见成功的光彩，却忽视了过程的艰辛。记得很小，
父母便在耳边教诲我：做事的结果固然重要，成功与否，只要努力，你就是最棒的！

对于那时的我，父母的话实在像是对牛弹琴，左耳进，右而出。有一次考试，考了98，全班最高
分。我兴奋的告诉了妈妈，妈妈看了看试卷，没有我要的夸奖：你努力了吗？这两道题目你是真
的不会做吗？放开眼界，你们班的成绩不一定是年级的成绩，别的班肯定有100分，如果你努力
了的话你确定你还会是这样的成绩吗？我没说话，在惊讶、在思索妈妈又对我说：成功的花，人
们只惊慕与它现实的明艳，然而当初它的芽儿却浸透了奋斗的泪泉，洒遍了牺牲的血雨！对啊，
结果是很重要，但相比，过程似乎更显珍贵

每做一件事情，去尽自己最大的努力，不管成与不成，对自己说上一句：我能行，我可以！你就
是个成功者！

高资中心小学六年级：缪萱
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